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Celkové dispozi¢ni reSeni je navrzeno s ohledem na narizeni Evropského parlamentu
¢. 852/2004 o Hygiené potravin a na platnou vyhlasku Ministerstva zdravotnictvi CR
€.137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni
a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni.

Dispozi¢ni a technologické feseni vychazi z omezenych moznosti podkrovniho
prostoru stavajiciho objektu se snahou respektovat provozni a kapacitni pozadavky
uzivatele, technologicky tok surovin a zamezit nezadoucimu kfizeni istych a
Spinavych cest.

Zakladni udaje provozu

Jedna se o stravovaci provoz v objektu vyrobniho zavodu firmy Statni tiskarna cenin, s.p.
v Praze. Je ur€en pro zajisténi stravovani zaméstnancl zavodu a zahrnuje kantynu a
vydejnu jidel se spole¢nou jidelnou.

Provoz je feSen je jako dvé na sobé nezavislé prodejni/vydejni jednotky se spole¢nym
provoznim, skladovym a personalnim zazemim.

kapacita provozu: vydejna - 100 jidel (obédl) v pfedpokladané druhovosti
1 polévka a 4 hlavni jidla
kantyna — odbaveni cca 200 zakaznikd v pribéhu dne

provozni charakter: vydejna — vydej obédl ve formé dovezenych hotovych
pokrmU v teplém stavu, neni uvazovana vyroba jidel
kantyna — kombinace obsluzného a samoobsluzného
prodeje s moznosti finalni tepelné Upravy nabizenych
produktd (ohfev uzenin, zapékani baget)

sortiment: vydejna - polévky, hotova tepla jidla, pfilohy, napoj
kantyna — dovazené hotové vyrobky lahtidek a studené
kuchyné (salaty, bagety, chlebicky, zakusky, sladké
pecivo), mlé&né vyrobky, uzeniny
ovoce a zelenina
kava, balené napoje, zmrzliny
doplikovy sortiment

otviraci doba: vydejna — 11:30/13:30

kantyna — 7:00/10:30 — 12:30/13:30

personal: vydejna — 2 osoby

kantyna — 2 osoby

energie pro technologii: elektricka sit 230/400V, 50Hz



Popis provozu

Vydejna

Hotova jidla pro budou dovazena v teplém stavu v termoizolaénich nadobach tésné pred
vydejem. V prostoru vstupu do provozu budou termoporty vyskladnény a nadoby s jidlem
ulozeny do ohfevnych vydejnich stoll, udrzovaci skfing, pfipadné konvektomatu.

Prazdné termoporty budou uloZeny v prostoru zadvefi vstupu.

Provoz jidelny bude bez obsluhy formou vydeje jidel stravnikim u vydejniho pultu na tacy.
Pouzité nadobi bude vraceno pfijmovym oknem pfimo do umyvarny stolniho nadobi.

Kantyna
Zasobovani Cerstvymi vyrobky bude probihat v ¢ase pfed otevienim. Produkty budou

uloZeny do uréenych prostor.
Kantyna funguje formou prodejny, stravnici maji moznost konzumace zakoupeného
obcerstveni v jidelné.

Rozvrzeni v ramci objektu

Stravovaci provoz je situovan do podkrovi objektu a ma k dispozici vlastni zasobovaci vytah,
ktery usti pfimo u vstupu do zazemi provozu.

Tvofi jej skladoveé a personalnim zazemi, prostor kantyny, prostor vydejny jidel a navazujici
umyvarny a pfipravna.

Vydej jidel a kantyna pfimo navazuji na jidelnu.

Stavebné je provoz roz¢lenén do téchto Casti:
- Jidelna

- Vydejna jidel

- Umyvarna stolniho nadobi

- Umyvarna provozniho nadobi
- Pfipravna

- Kantyna

- Sklad kantyny

- Pfirucni sklad

- Externi sklad

. Satna se sprchou

- WC personalu

- Uklidova komora

Jidelna

Prostor uréeny pro konzumaci jidel.

Navazuje vydejnimi okny na vydejnu a umyvarnu nadobi a je automatickymi dvefmi
pfistupna i pfimo z prostoru kantyny.

Vydej jidel

Je tvofen nerezovou vydejni linkou. Technologie (ohfevné stoly) je navrzena tak, aby
bylo mozno zajistit po dobu vydeje pfedepsané teploty dle platné legislativy. Vydej je
kryt sklenénym hygienickym zakrytem a v zadni ¢asti doplnén regaly na nadobi a
umyvadlem a prostorem pro umisténi ohfevného voziku.

Vydej je vybaven umyvadlem s bezdotykovym spousténim vody. V dosahu umyvadla
bude umistén davkova¢ mydla a zasobnik s jednorazovymi ruéniky.



Kantyna

Je tvofena obsluznou vydejni linkou s prodejnim pultem a nabidkovymi
chladicimi/neutralnimi vitrinami.

Zadni pult je vénovan technologii pro pfipravu napoju (kavovar) a tepelnou Upravu
nabizeného obcerstveni (hot-dog, gril atp.). V ramci zadniho pultu je umistén i myci
stll s podpultovou my¢kou pro zajisténi moznosti nezavislého odmyti nadobi vydaného
z kantyny. Soucasti zadniho pultu je umyvadlo s s bezdotykovym spousténim vody.

V dosahu umyvadla bude umistén davkova¢ mydla a zasobnik s jednorazovymi
ruéniky.

V prodejnim prostoru kantyny jsou umistény regaly a chladici/mrazici zafizeni pro
samoobsluznou formu prodeje.

Usporadani doplfuje administrativni kout, umoZiujici operativni zapojeni personalu do
obsluhy zakaznika.

Pripravna

Je samostatny Usek zajistujici moznost pfipravy jidel pro vydejnu i kantynu.
Tvorena je linkou pracovnich stoltl a doplnéna konvektomatem a MW troubou. Nad
konvektomatem je navrZzen vzduchotechnicky zakryt — odvétrani je feSeno
samostatnym projektem VZT.

Pfipravna je vybavena umyvadlem s bezdotykovym spousténim vody. V dosahu
umyvadla bude umistén davkova¢ mydla a zasobnik s jednorazovymi rucniky.

Umyvarna stolniho nadobi

Je stavebné oddéleny prostor uréeny pro myti stolniho nadobi.

Umyvarna je vybavena pfijmovym stolem pro odlozeni pouzitého nadobi, tfidicim
stolem pro uloZeni nadobi do mycich kosu, pfedmyvacim stolem s dfezem a
oplachovou sprchou, prichozi my¢kou nadobi a vystupnim stolem.

Nad myckou je navrzen vzduchotechnicky zakryt — odvétrani je feSeno samostatnym
projektem VZT.

Ukladani nadobi je feSeno regaly umisténymi ve vydejné, transportnimi voziky,
pfipadné vydejnimi stoly.

Umyvarna provozniho nadobi
Je stavebné oddéleny prostor uréeny pro myti a uloZeni provozniho nadobi.
Vybaveno je dvoudfezem s oplachovou sprchou, odkapovym stolem a regalem.

Zasobovani

Pro provoz je uvazovano denni zasobovani. Hotova jidla pro vydej budou dovazena

v termoportech.

Transportni nadoby budou vyskladnény v prostoru vstupu do vydejny a nasledné ulozeny do
ohfevnych stoll nebo vitriny ve vydeiji, pfipadné do chladici nebo teplé udrzovaci skFiné.

Zbozi pro prodej v kantyné bude ukladano dle druhu pfimo do ur€enych prostort ve vydejné
nebo do pfislusnych skladll vybavenych dle potfeby chladicimi, mrazicimi, pfipadné
neutralnimi prostory.

Uklid
Provoz ma k dispozici vlastni uklidovou komoru vybavena vylevkou a skfifikou pro ulozeni
uklidovych prostredk.




Zazemi personalu

Personal ma k dispozici $atnu vybavenou Satnimi skfifikami a doplnénou sprchovym koutem.
Ze Satny je pristup na WC personalu.

Provoz vydejny budou zajistovat 2 osoby personalu, stejné tak i provoz kantyny.

Odpadové hospodaistvi

Biologicky odpad bude vznikat jednorazové v ramci obéda ve formeé zbytkd jidla z jidelny,

v kantyné se vznik biodpadu nepfedpoklada.

Zbytky budou v ramci debarasu v umyvarné stolniho nadobi ukladany do igelitovych pytli a
nasledné ulozeny do uzaviratelné nadoby popelnice na bioodpad. Jejich odvoz a likvidace
bude smluvné zajisténa opravnénou firmou denné po ukonceni vydeje.

Ukladani a odvoz komunalniho a tfidéného odpadu bude provadéno centralné v ramci
celopodnikového nakladani s odpady.

Stavebné technologické pozadavky:

- dvefe, druh a uprava dle ucelu, Sifka zejména s ohledem na instalaci technologického
vybaveni v€etné pfistupovych tras.

- podlahy v mistnostech s vihkym provozem vodotésné ve spadu ke vpustem, pod zafizenim
nespadované.

- stény s vodou nepropustnym, nenasakavym, dobfe omyvatelnym/desinfikovatelnym

povrchem do vy$ky odpovidajici pracovni ¢innosti (2,1m)

- vétrani v mistnostech bude zajisténo samostatnym projektem VZT.

- elektricka zafizeni se pfipojuji na normalizovanou elektrickou soustavu, ochrana a

pfipojeni
dle CSN, véetné osvétleni. Prostiedi dle CSN.

- u umyvadel v personalnich WC jsou instalovany bezdotykové vodovodni baterie

Pozadavky na stavbu vychazeji z vSeobecnych pozadavkl na pracovni prostredi
upfesnénych vyhlaskou 602/2006 Sb. a nafizenim 852/2004 EU.

Stavebni konstrukce — pouzité stavebni materialy, stavebné technicky stav a vybaveni
provozovny nesmi negativné ovliviiovat potraviny a produkty. Budovy a provozni
mistnosti musi byt zabezpeceny proti vnikani $kidcl a kontaminant(i z okoli a musi
umozfiovat u€inné Cisténi, provadéni deratizace, dezinsekce a dezinfekce.

Vzhledem k charakteru provozu je pfedpoklad minimalni tukové zatéze vypousténych
odpadnich vod.

Provozni zasady, ochrana zivotniho a pracovniho prostiedi

Zarizeni stravovaci ¢asti je naro¢né na pravidelnou preventivni udrzbu, obsluzny
personal musi byt fadné poucen a zaskolen na vSech typech technologického zafizeni
jak z hlediska obsluhy, tak z hlediska bezpecénosti.

Pro zajisténi udrzby a Cistoty je nutno pouzit pfedepsanych postupl a doporuéenych
Cisticich prostfedkl. V zadném pfipadé neni mozno k ¢isténi pouzit stfikajici vodu

z hadice.

Nedilnou soucasti stravovaciho provozu bude zpracovany systém kritickych bodu
HACCP kde jsou obsazeny vSechny provozni podminky v&etné sanitace, bezpecénosti
a protiepidemiologickych pozadavk.



